
101. GIROS mit Tsatziki 7,90 €

102. BIFTEKI mit Schafskäse gefüllt, dazu Tsatziki 7,50 €

103. KALAMARIS 7,90 €
knusprig frittierte Tintenfischringe im Teigmantel
mit Knoblauch-Mayonnaise

104. SCHWEINEFILET mit geschmorten Zwiebeln und Champignons 9,90 €

105. ROTBARSCHFILET mit Broccoli 7,50 €

106. SUVLAKI Schweinefilet am Spieß mit Tsatziki und Broccoli 8,90 €

107. HACKRÖLLCHEN mit Tomatensauce 7,50 €

108. LAMM-SUVLAKI mit Tsatziki und Broccoli 9,50 €

109. LAMMHÜFTE mit Pfeffersauce und Broccoli 10,90 €

110. BIFTEKI mit Metaxasauce 8,90 €

111. RINDERLEBER gebraten, dazu Broccoli,
geschmorte Zwiebeln und Champignons 9,50 €

112. HÄHNCHENFILET mit Pfeffersauce 7,90 €

113. MIX-TELLER Suvlaki, Giros und Bifteki mit Tsatziki 8,90 €

114. JANNIS-TELLER Schweinefilet und Giros mit Tsatziki 8,90 €

115. JANNIS GIROS in Sahnesauce mit Käse überbacken 8,50 €

116. HÄHNCHENBRUST mit Spinat und Käse überbacken 7,90 €

117. GIROS UND LEBER Giros mit Rinderleber 8,50 €

118. DIMITRI-TELLER Giros mit Hähnchenbrustfilet 8,50 €

119. SCHNITZEL auf Wiener Art 7,50 €

Zu jedem Gericht gibt es wahlweise vorweg 
eine Tagessuppe oder einen Krautsalat mit Tsatziki

und dazu Pommes, Reis oder Baked Potato mit Tsatziki gefüllt.

Auch innerhalb der Woche MITTAGS den Gaumen verwöhnen?
Bei uns ist das möglich - mit unserem ...

Dienstag bis Freitag von 12.00 bis 15.00 Uhr

Mittagstisch



1. Verschiedene Spezialitäten des Hauses 10,90 €
ideal zu zweit zum Teilen

2. Dolmadakia mit Reis gefüllte Weinblätter (warm), mit Tsatziki 4,90 €

3. Tsatziki 3,50 €
griechische Joghurtspezialität mit Knoblauch, Gurke
und Dill zubereitet

4. Taramasalat 4,90 €
griechischer “Kaviar” mit Kartoffeln und Olivenöl angemacht

4a. Tiropitakia 
Blätterteigschnecken mit Schafskäse gefüllt, dazu Tsatziki 5,90 €

5. Oktapus in Knoblauchöl gebraten 15,90 €

5a. Peperoni, Oliven und Schafskäse (kalt) 6,90 €

6. Sardinen in Olivenöl knusprig gebraten, mit Tsatziki 6,90 €

7. Peperoni in Knoblauchöl gebraten 4,50 €

7a. Garnelen in Knoblauchbutter gebraten 8,90 €

8. Garnelen-Pfanne Garnelen in Tomaten-Knoblauchsauce 8,90 €

9. Feta-Psiti, Griechischer Feta vom Grill 6,90 €
mit Zwiebeln, Tomaten und Kräutern, 
auf dem Grill gebacken

9a. Feta-Sakanaki, Griechischer Feta gebraten, mit Tsatziki 6,90 €

9b. Ziegenkäse im Blätterteig, mit Honig und Walnüssen 7,90 €

10. Tirolo, hausgem. Schafskäse-Gouda-Kroketten mit Himbeer-Dip 6,90 €

10a. Garnelenspieß gegrillt, mit Knoblauch-Sahnesauce 6,90 €

11. Baby Kalamaris, gebraten, in Knoblauchbutter 10,90 €

11a. Jannis-Käse 6,90 €
Schafskäse in würziger Tomaten-Knoblauchsauce aus dem Backofen

11b. Dicke Bohnen 4,90 €
mit Schafskäse in Tomatensauce aus dem Backofen

11c. Kalamaris 5,50 €
knusprig frittierte Tintenfischringe im Teigmantel, mit
Knoblauch-Mayonnaise

Appetitliche Vorspeisen



12. Tomatensuppe 4,50 €
aus frischen Tomaten mit Sahnehäubchen,
abgeschmeckt mit Basilikum und braunem Zucker

13. Zwiebelsuppe 4,50 €
mit Käse überbacken, abgeschmeckt mit
griechischem Weißwein

14. Fassoulada 4,50 €
Bohnensuppe nach griechischer Art

Statt Salat mit Tsatziki zu jedem Hauptgericht eine Suppe für 2,50 € Aufpreis

Suppen stimmen den Magen freundlich

15. Bauernsalat mit Schafskäse und Tsatziki 8,50 €

15a. Gemischter Salat mit Giros und Tsatziki 9,90 €

16. Gemischter Salat 

mit gegrillten Hähnchenbrustfiletstreifen und Tsatziki 9,50 €

17. Gemischter Salat mit Lammspieß und Tsatziki 11,90 €

18. Gemischter Salat mit gegrilltem Garnelenspieß und Tsatziki 9,50 €

Salate kann man immer essen



19. Suvlaki 15,50 €
saftige Schweinefiletstückchen am Spieß vom Grill, mit Broccoli,
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

20. Giros 11,90 €
würziges Schweinefleisch vom Drehspieß mit Tsatziki,
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

20a. Dimitri-Giros 13,50 €
Giros mit Broccoli und Käse überbacken, in Sahnesauce,
dazu Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

20b. Jannis-Giros 13,50 €
Giros in Champignon-Sahnesauce mit Käse überbacken,
dazu Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

20c. Spinat-Giros 13,50 €
Giros mit Spinat in Sahnesauce mit Käse überbacken, dazu
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

21. Bifteki 11,50 €
Hacksteak mit Schafskäse gefüllt, dazu Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

21a. Jannis-Bifteki 13,90 €
Hacksteak mit Schafskäse gefüllt, mit Grilltomaten
und Käse überbacken, dazu Salat mit Tsatziki 
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

21b. Dimitri-Bifteki 13,90 €
Hacksteak mit Schafskäse gefüllt, mit Spinat und Käse überbacken,
dazu Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

21c. Bifteki mit Metaxasauce 13,90 €
dazu Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

22. Suzukakia 10,90 €
Hackröllchen mit Tomaten-Knoblauchsauce,
dazu Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

23. Schweinefilet 16,90 €
in Schafskäsecremesauce, dazu Salat mit Tsatziki,
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt und Broccoli

23a. Schweinefilet mit Käse überbacken 17,90 €
in Metaxasauce, dazu Salat mit Tsatziki,
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt und Broccoli

Alle Gerichte wahlweise auch mit Pommes Frites oder Reis statt Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Schweinefleisch auf griechische Art



24. Lammfilet 19,90 €
mit Knoblauch-Olivenöl, Broccoli, Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

25. Lamm-Suvlaki 15,90 €
zart rosa gegrillte Lammfleischstückchen am Spieß mit Broccoli,
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

26. Lammfilet 18,90 €
zart rosa gegrillt, mit Broccoli, Salat mit Tsatziki 
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

26a. Lammfilet und Rinderleber 18,50 €
mit Broccoli, Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

27. Lammkoteletts 19,50 €
saftige Koteletts vom Lammkarree, dazu Salat mit Tsatziki,
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt und Broccoli

27a. Lammfilet 19,90 €
in Schafskäsecremesauce, dazu Salat mit Tsatziki,
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt und Broccoli

Statt Salat mit Tsatziki eine Suppe (2,50 € Aufpreis)

Zartes Neuseelandlamm,
so schmeckt es am besten

28. Jannis-Platte 15,50 €
Lammfilet, Bifteki und Giros mit Broccoli, 
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

28a. Lammteller 19,90 €
Lamm-Suvlaki, Lammfilet und Lammsteak mit dicken Bohnen,
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

29. Steakplatte I 12,90 €
Hähnchenbrustfilet und Giros mit Salat mit Tsatziki 
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Alle Gerichte wahlweise auch mit Pommes Frites oder Reis statt Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Verschiedene Grillvariationen



29a. Schweinefilet, Bifteki und Giros, 14,90 €
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

30. Steakplatte II 16,50 €
Rumpsteak, Schweinefilet und Giros, dazu Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

30a. Suvlaki, Bifteki und Giros 14,90 €
mit Salat und Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

31. Steakplatte III 18,50 €
Rinderfilet, Rumpsteak und Schweinefilet mit Broccoli,
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

31a. Hähnchenbrustfilet 13,90 €
mit Broccoli, Salat mit Tsatziki und
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

32. Filetplatte I 12,90 €
Schweinefilet und Giros, dazu Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

32a. Schweinefilet, Rinderleber und Giros 15,50 €
mit Salat und Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

33. Filetplatte II 17,90 €
Schweinefilet, Rinderfilet und Giros mit
Salat und Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

33a. Filetplatte III 17,50 €
Hähnchenbrustfilet, Schweinefilet und Rinderfilet mit
Broccoli, Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

34. Girosplatte 12,90 €
Giros und Suvlaki, dazu Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

34a. Giros und Rinderleber, 14,90 €
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Alle Gerichte wahlweise auch mit Pommes Frites oder Reis statt Baked Potato mit Tsatziki gefüllt



35. Dimitrios-Platte (ab 2 Personen)
2 Suvlaki, 2 Bifteki und Giros mit dicken Bohnen,
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt und einem Vorspeisenteller

für 2 Personen gesamt 35,00 €

36. Jannis-Platte “spezial” (ab 2 Personen)
2 Lammfilets, Rinderleber und Giros mit Broccoli,
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt und einem Vorspeisenteller

für 2 Personen gesamt 39,90 €

37. Jannis-Platte (ab 2 Personen)
2 Rumpsteaks, 2 Lammfilets, 2 Bifteki und Giros mit 
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt und einem Vorspeisenteller

für 2 Personen gesamt 42,00 €

Platten ab 2 Personen

38. Rinderfilet 21,90 €
zart rosa gegrillt, mit geschmorten Zwiebeln und Champignons,
Broccoli, Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

38a. Rumpsteak 18,90 €
zart rosa gegrillt, mit Kräuterbutter,
Broccoli, Salat mit Tsatziki und 
Baked Potato mit Tsatziki gefüllt 

38b. Rumpsteak 18,90 €
zart rosa gegrillt, mit Pfefferrahmsauce, Broccoli
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mitTsatziki gefüllt

Alle Gerichte wahlweise auch mit Pommes Frites oder Reis statt Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Feinstes argentinisches Rindfleisch



39. Dorade-Royal vom Grill 18,90 €
mit Spinat, Knoblauch-Olivenöl, Salat mit Tsatziki 
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

39a. Fisch-Spieße 17,90 €
Garnelen und Lachs am Spieß mit 
Knoblauch-Mayonnaise, Salat mit Tsatziki 
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

40. Seehechtfilet 17,90 €
mit Spinat, Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

41. Kalamaris 15,90 €
knusprig frittierte Tintenfischringe im Teigmantel, 
mit Knoblauch-Mayonnaise, Salat mit Tsatziki 
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

42. Kalamaris 15,90 €
zarte ganze Kalamaris gegrillt, in Knoblauchbutter, 
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

43. Oktapus und Garnelen 22,90 €
fein gewürzt, in Knoblauchbutter gebraten,
Salat mit Tsatziki und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Alle Gerichte wahlweise auch mit Pommes Frites oder Reis statt Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

38d. Rinderleber 14,90 €
zarte Rinderleber, fein gewürzt, mit Broccoli, Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

38e. Rinderleber 16,90 €
zarte Rinderleber, mit geschmorten Äpfeln und Zwiebeln, 
Salat mit Tsatziki, Broccoli und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Frischer Fisch und andere Meeresspezialitäten



48. Lammhaxe 15,50 €
auf griechische Art, mit dicken Bohnen,
krossen Kartoffelecken und Salat mit Tsatziki 

49. Moussaka 14,90 €
Auflauf aus Kartoffel- und Auberginenscheiben, Hackfleisch
und Bechamelsauce, dazu Broccoli und Salat mit Tsatziki

50. Kaninchenkeule nach Stifado-Art 15,50 €
mit Perlzwiebeln, krossen Kartoffelecken und Salat mit Tsatziki

51. Rindfleisch nach Kokinisto-Art 14,90 €
zart gegart in einer Tomaten-Rotwein-Sauce
mit dicken Bohnen, krossen Kartoffelecken und Salat mit Tsatziki

Alle Gerichte wahlweise auch mit Pommes Frites oder Reis statt Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

44. Garnelen und Kalamaris 17,90 €
fein gewürzt, in Knoblauchbutter, dazu Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

45. Garnelen 18,90 €
fein gewürzt, in Knoblauchbutter, dazu Salat mitTsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

46. Lachsfilet mit Dill-Krabbensauce 18,90 €
gegrillt, dazu Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

47. Lachsfilet 17,50 €
mit Broccoli, dazu Salat mit Tsatziki
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Aus dem Backofen



120. Lachsfilet 12,90 €
mit Broccoli und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

121. Lammfilet 12,90 €
mit Broccoli und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

122. Giros überbacken 10,90 €
mit Baked Potato und Tsatziki gefüllt

123. Giros 10,50 €
mit Baked Potato und Tsatziki gefüllt

124. Hähnchenbrustfilet 10,50 €
in Pfeffersauce, mit Broccoli,
und Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

125. Baked Potato 5,90 €
mit Spinat gefüllt und
mit Schafskäse überbacken

Alle Gerichte wahlweise auch mit Pommes Frites oder Reis statt Baked Potato mit Tsatziki gefüllt

Senioren-Teller (oder für den kleinen Hunger)



53. Pommes Frites 1,50 €

54. Baked Potato mit Tsatziki gefüllt 2,90 €

55. Reis 2,00 €

56. dicke Bohnen 3,50 €

57. Broccoli oder Spinat 2,00 €

Beilagen

58. Kinderspieß 5,50 €
mageres Schweinefleisch am Spieß mit
knusprigen Pommes Frites

59. Giros 5,50 €
würziges Schweinefleisch vom Drehspieß
mit knusprigen Pommes Frites

60. Chicken Nuggets 5,50 €
mit knusprigen Pommes Frites

61. Hähnchenbrustfilet 5,50 €
mit knusprigen Pommes Frites

62. Hacksteak 5,50 €
mit knusprigen Pommes Frites

Für unsere kleinen Gäste (bis 14 Jahre)



Alkoholfreies
Coke light 1,2, Coke zero 1,2, Fanta 1,

0,33 l 3,30 €
Coca Cola 1,2 , Sprite
0,3 l 3,00 €
0,5 l 4,00 €
Spezi 1,2

0,3 l 3,00 €
0,5 l 4,00 €
Schweppes Bitter Lemon 3, Ginger Ale 1 , Tonic Water 3

0,2 l 3,00 €
Mineralwasser
0,25 l 2,60 €
0,7 l 5,90 €
Stilles Wasser
0,25 l 2,60 €
0,7 l 5,90 €
Apfelschorle, Kirschschorle, Maracujaschorle
0,3 l 3,00 €
0,5 l 4,00 €
Verschiedene Säfte/Nektare
Orangen-, Apfelsaft
Kirsch-, Bananennektar und Maracujasaft
0,3 l 3,30 €
Almdudler (Kräuterlimonade)
0,33 l 3,30 €
Apfelschorle, trüb
0,33 l Flasche 3,30 €

Rhabarberschorle, Johannisbeerschorle (schwarz)
0,33 l 3,30 €
Gurkenlimonade
0,33 l Flasche 3,30 €
Fritz-Limo (Melone oder Zitrone)
0,33 l 3,30 €
Fritz-Limo (Apfel-Kirsch-Holunder)
0,33 l 3,30 €
Vita Malz
0,33 l 3,30 €
1 Farbstoff, 2 Koffein, 3 Chinin



Biere / Biergetränke

König Pilsener - Pils vom Fass
0,3 l 3,30 €
0,4 l 3,90 €

Duckstein - vom Fass
0,3 l 3,40 €
0,5 l 4,60 €

Hefeweizen
0,5 l 4,50 €

König Pilsener, alkoholfrei
0,33 l Flasche 3,30 €

Mythos
griechisches Bier 3,30 €
0,33 l Flasche

FiX Beer Dark
0,33 l Flasche 3,50 €

Ratsherrn Pale Ale
0,33 l Flasche 3,50 €

Alsterwasser
0,3 l 3,30 €
0,4 l 3,90 €

Alsterwasser
0,5 l      alkoholfrei 4,50 €

Hefeweizen
0,5 l       alkoholfrei 4,50 €

Hefeweizen dunkel
0,5 l       4,50 €

Colaweizen
0,5 l       4,50 €

Bananen-, Kirsch- oder Maracujaweizen
0,5 l       4,50 €

Russe (Weizen und Zitronenlimonade)
0,5 l       4,50 €

B.M.W. (Bier mit Wasser)
0,3 l 3,30 €
0,4 l 3,90 €

Diesel (Bier mit Cola)
0,3 l 3,30 €
0,4 l 3,90 €



x

Aperitifs
Sekt, Piccolo (0,2 l), Flasche 5,50 €

Sekt (0,1 l), Glas 3,50 €

Ouzo (4 cl) 3,00 €
mit Wasser und Eiswürfeln

Ouzo Ilios 3,50 €
Ouzo (4 cl) mit Orangen- und Kirschnektar

Sherry (4 cl) 2,80 €
medium oder dry

Martini (4 cl) 2,80 €
weiß oder rot

Campari1 (4 cl) 3,50 €

Aperol Spritz 4,90 €

Big Apple (Metaxa 7 Sterne und Apfelschorle) 4,90 €

Spirituosen

Tzipouro (2 cl) 3,00 €
Tresterschnaps

Tzipouro (2 cl) 4,80 €
Methexis

Metaxa (2 cl)
fünf Sterne 1 3,50 €
sieben Sterne 1 3,90 €
zwölf Sterne 1 5,50 €
Grand fine, 
15 Jahre alt 6,50 €
Private Reserve, 
30 Jahre alt 7,90 €

Tsipouro und Metaxa:
die ideale Ergänzung zum

griechischen Mocca oder Espresso

Jägermeister, Malteser 3,00 €
(2 cl)

Korn (2 cl) 2,00 €

Fernet Branca (2 cl) 3,50 €

Wodka (4 cl) 3,50 €

Rum (4 cl) 3,90 €

Whisky (4 cl) 3,90 €
scotch

Gin (4 cl) 3,90 €

Longdrinks 6,50 €

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff



Offene Rotweine
Hauswein
rot/trocken
geschmeidig, fruchtig im Abgang
0,2 l 4,40 €
Syrah-Cabernet Sauvignon
rot/trocken
vollmundig im Geschmack mit einer
leichten Barriquenote
0,2 l 5,20 €
Merlot
rot/trocken
rassig, fruchtig und aromastark
0,2 l 5,50 €
Makedonikos
rot/halbtrocken
ausgewogen, elegant
0,2 l 4,50 €
Imiglykos
rot/lieblich
0,2 l 4,40 €
Mavrodaphne
rot/süß
honigsüß, mit vollem Körper
0,2 l 5,50 €

Offene Weißweine
Hauswein
weiß/trocken
spritzig, leicht
0,2 l 4,40 €
Moshofilaro
weiß/trocken
frisch und ausgewogen, mit feinen
Aromen von Zitrusfrüchten
0,2 l 4,90 €
Imiglykos
weiß/lieblich
0,2 l 4,40 €
Retsina
weiß/trocken
harzig, frisch
0,2 l 4,40 €
Samos
weiß/süß
edelsüß
0,2 l 5,50 €

Offene Roséweine
Rosé
frisch/fruchtig
0,2 l 4,50 €

Qualitätsweine
Genesis (rot), 0,5 l 10,90 €
trocken, fruchtig, 
Xinomauro-Merlot-Traube

Kouros (rot), 0,7 l 16,90 €
tief-rubinrote Farbe, am Gaumen
körperreich, trocken

Naussa Boutari (rot), 0,7 l 19,90 €
trocken, mit vollem Körper
und weichen Tanninen

Mauro Provato (rot), 0,7 l 26,00 €
trocken, samtig und fruchtig,
Syrah und Merlot-Traube

Amethystos (rot), 0,7 l 32,00 €
trocken, harmonische Merlot-Traube,
Cabernet-Sauvignon und Agioritiko

Imiglykos (rot), 0,7 l 13,90 €
lieblich, rubinrote Farbe, 
vollmundig im Geschmack

Rosé, 0,7 l 14,90 €
trocken, fruchtig,
Xinomauro-Traube

Genesis (weiß), 0,5 l 10,90 €
trocken, fruchtig/ Sauvignon blanc

Kouros (weiß), 0,7 l 16,90 €
trocken, leicht, fruchtig,
Agioritiko-Traube

Petrines Plagies (weiß), 0,7 l 23,90 €
trocken, weich, fruchtiger Charakter,
Rebsorte Chardonnay, Malagouzia

Amethystos (weiß), 0,7 l 29,00 €
trocken, Assyrtiko-Traube und
Aroma von exotischen Früchten

Imiglykos (weiß), 0,7 l 13,90 €
lieblich, goldgelbe Farbe mit
leichtem und süßem Geschmack
nach verschiedenen Früchten

Malamatina (weiß), 0,5 l 9,50 €
schwer geharzt, trocken

Kechribari (weiß), 0,5 l 10,90 €
fruchtig, geharzt


